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Hauswein Vina Adela « strohgelbe Farbe. An der Nase sehr fruchtig, mit intensiven
C)r'ont))eén vvon Birne und Apfel. Im Mund weich, frisch und rund.
Traube: Viura

Portugal - Vinho-Verde
Vinho verde e Frischer, leichter Vinho Verde aus dem grinen Norden Portugals. Spritzig.
Trauben: Loureiro, Azal, Pedernd und Trajadura

lizien - Monterrei
Alma blanco «
Geschmack: elegant, trocken, leichte Frucht. Erinnert an einen Riesling.
Traube: Godello

Somontano,

Monftesierra blanco e Glanzende, strohgelbe Farbe,
frischer Duft von Gebirgskrau tern.

Trauben: Viura und Chardonnay u. Gewdirztraminer

Rueda
Prios e elegant, fruchtig, am Gaumen fleischiges Fruchterlebnis reifer Frichte.
Traube: Verdejo

Rueda
Bornos e fruchtig. frisch, erinnert an Melone und Apfel. Volles Geschmackserlebnis.
Traube: Sauvignon blanc

Porfugal .
Ferflx Rocha, Vinho branco e fruchtig, semi dulce (lieblich),
Voller Geschmack mit muskateller Note.

Penedés

Cavad e Unser Haus - Cava: Dibon brut

Starmisches Temperament, Lebendige Frucht paart sich mit rassig-frischen Perlen.
Trauben: Macabeo, Xarello, Parellada.

Deutschland « Rheinhessen, Weingut Kastanienhof

Grauburgunder, 2021, Deutscher Qualitétswein, trocken
Kraftvoll, cremig, universell fruchtig, ein seltenes Frischeerlebnis.

~Erinnerung an einen Tag im Garten®, 2021, Cuvet weifd, blumig, feinherb
Qualitéatswein / Eine frisch gemdhte Wiese, duftende Blumen,
der schattige Platz untern Opfelbaum ... dieser Name ist Programm!

Riojo s VRS

Hauswein Vina Adela « An der Nase ein ausgeprégter Erdbeerduft gepaart mit
floralen Noten. Am Gaumen saftig, korperreich, geschmeidig

Traube: Tempranillo und Garnacha

Rueda

Bornos Huerta del Rey e ein Fruchterlebnis nach Erdbeeren u. Himbeeren,
trocken mit wenig Saure. Traube: Tempranillo

Nqvarra
Fﬂex e Typischer, fruchtiger Rosé aus Navarra, Fruchtiger Duft von Rose und Erdbeere,
Traube: Garnacha

Rioja
Nube - de Leza Garcia e aus den Trauben der Garnacha Spétlese. Zart rosa-lachsfarben,
wunderbar lebendige Noten von Sommer-Erdbeeren gebunden mit wiirzigen und blumigen Noten.

Vino blanco

Gl. 0.2 Ltr. € 5,90
Gl. 0,1 Ltr. € 4,40
Krg. 1,0 Lir. € 20,00
Gl.o2Ltr. € 5,90
Gl.O1Ltr. € 4,40
Fl. 0,75 Ltr. € 18,00
Gl.o2Ltr. € 6,40
Gl. 0,1 Ltr. € 4,90
Fl. 0,75 Lir. € 18,00
Gl.o2Ltr. € 5,90
Gl. 0,1 Ltr. € 4,60
Fl. 0,75 Lir. € 18,00
Gl.o2Ltr. € 6,40
Gl.O1Ltr. <€ 4,90
Fl. 0,75 Ltr. € 21,00
Gl. o2 Ltr. € 6,40
Gl. 0,1 Ltr. € 4,90
Fl. 0,75 Ltr. € 22,00
Gl. 0.2 Ltr. € 6,40
Gl.O1Ltr. <€ 4,90
Fl. 0,75 Ltr. € 22,00
Gl. 0,1 Ltr. € 4,90
Fl. 0.7 Ltr. € 29,00
Gl.o2Ltr. € 5,90
Gl.O1lLtr. <€ 4,40
Fl. 0,75 Ltr. € 20,00
Gl.o.2Ltr. € 590
Gl. 0,1 Ltr. € 4,40
Fl. 0,75 Ltr. € 20,00
Rosado
Gl.o2Ltr. € 5,90
Gl. 0,1 Ltr. € 4,40
Krg. 1,0 Lir. € 20,00
Gl.o.2Ltr. € 6,40
Gl. 0,1 Ltr. € 4,90
Fl. 0,75 Ltr. € 22,00
Gl.o.2Ltr. € 5,90
Gl. 0,1 Ltr. € 4,60
Fl. 0,75 Lir. € 18,00
Gl.o2Ltr. € 590
Gl. 0,1 Ltr. € 4,60
Fl. 0,75 Ltr. € 18,00
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Café /T1é Salobre =—
Nachos mit Dipp. pikant Port. € 5,90
Café americano Kaffee schwarz © Tasse € 2,40 Nachos dberbacken m. kise u. pipp  Port. € 6,90 T . ¢ .
Café con leche milchkaffee 20 Tasse €2.90 Spanische Chips Port. € 4,50 Taparia & Wein Bi stro
CG?pUCCInO Kaffee m. aufgeschaumter Milch *8-° Tasse € 2,60 ‘
Cafe solo Espresso ° Tasse € 1,90 Dt

Café solo doble 7 Espresso doppelt © Tasse <€ 3,80 Anno 2004

Cortado Espresso mit aufgeschéumter Milch 82 Tasse € 2,70
Cardaijillo Espresso mit Brandy Tasse € 3,90
Bonbon Espresso m. gezuckerter Kondensmilch "85 Tasse € 3,80

Die Sommer-Cocktails: =

Eel‘rjnonfgla Espr‘is;o mg gf(ilgﬁlfseﬂer . <390 MB-Schorle Grenadine, Pfirsichsirup + Wasser Gl. 0,5 Ltr. € 5,90 |
T(();()? Ic(zllr);g)sllcshct;)n ver;(::?). éorten mit Teein ngzz € 2:40 Clara (.Radler) > Sagres mit Lemon® Gl 0.3 Lir. €4.50 a C a r
oder mit Hierbas Tasse € 3.90 Pils mit Monin-Sirup + Zitronenlimonade!  Gl. 0,5 Lir. €4,90 .
Sangria (nur im Sommer)+-1s GlL.025Lir.€590 |~
Sangria (nur im Sommer)y+ 15 Krug 1,0 Ltr. € 2000 ‘
Poslre == operol sprizz*: Gl.0.25 Lir. € 6,90

Melon Sprizz Gl. 0,25 Lir. € 6,90
g:nrema Cptalana, Milcheis m. Karamell £315 port. € 5,90 nSp fi
langoels, serviert in einer Mango 815 Port. €5,90 e s
Zitroneneis, serviert in einer Zitrone 815 Port. €5,90 ES pQCI(l IQS y Ce rvezd
Orangeneis, serviert in einer Orange 815 Port. €5,90 X i
Kokoseis, serviert in einer Kokosschale 7815  Port. €5,90 Weifsweinschorle Gl.o2Lr. €590 . .
. Wir lieben, was wir tan _
gp'fn'i's’ghgg\tggmz%u dding Port. €590 Campari-Orange ! G.o25Lr. €690 Ein altes spanisches Sprichwort sagt: ,,Amor con hambre no dura.* - Liebe geht durch den ‘
Shza ) | Tinto de Verano Gl. 0.2 Lir. €640 | i i i i i i
hausgemacht mit karamellisiertem Zucker f 8 (R(?tweir) m. Zitr'or?enlimonade + Orangenscheibe auf Eis) :\-Ingr%(lg)z.r:)/;? Iﬁ:frhhta?;rggg iﬁ;ﬁfggg::ﬁgﬁ% :)' ((:;:3 ! usr::% ('(;rr),sqre?)”Tg:'rf::;SsZ:)egrz r'?:zsrrr(;)e :'mS ,E’] (:;:
. Apfelwein pur oder gespritzt (6% NIk.) Gl. 0,2 Lir. € 2,60 ; ’ A A . 4 .
Flan Pudding m. Karamelsofde *» Port. €5,00 P P gesp GLOS5SLYr. €490 im Freien. Kommen Sie - probieren sie - schlemmen Sie. Unser Personal ist stets darauf
Cali (Rotwein mit Cola® auF Eis) - £6.90 ausgerichtet far Ihr leibliches Wobhl zu sorgen. Weil wir lieben, was wir tun, lieben dies auch
— Refr'QSCOS alimocho (Rotwein mit Cola™* aut Eis - 0.2 LT v zahlreiche Gaste aus nah und fern. Deswegen ist es immer hilfreich den einen oder ande-
San Miguel especial (span. Bier, 5.4 % Alk) Fl. 033 Lir. €390 :
X . ren Platz zu reservieren.
San Miguel especial (span. Bier 5.4 % k) Fl. 0,2 Lir. € 3,50 Rufen sie uns dazu bitte zeitig genug an: 06172-921821.
. . Cerveza Estrella GALICIF) (span. Bier. alkoholfre)  Fl. 0,3 Lir. € 3,90
Hassia Sprudel (m. Kohlens.) kle'& E: 8-§5L ;—“’- : ggg Cerveza Estrella GOLICIO span.Bier.55%0k)  F.033Lir.  €3,90 -
gro .07 Lir. / si i . ) :
Elisabethen pur (o. Kohlenséure) klein  Fl. 0,25 lir. € 2,80 Konig Pllsenfgr . o T F:' L g Aol s TN -
Wasser, still, Carvalhelios (Portugal) gro® FI. 1O Lir. € 6,90 Erg!nger' :"'ve .ewelz?l? :)5l;-f', % Alk.) il. gg t:r € ::gg I - o §
rdinger Weizen), alkoholfirei . 0,5Lir. €4, - =,
Siifte e zuckerzusata F.o2Lir. €290 & 1 | B “ E E - . B
~Heil* Traube hell, Traube rot, N8 5 R == >
ppfelsaft, Orangensaft 3 Bra ndy . o :
~Compal* Mangosaft, Pfirsichsaft (Portugal)®>  jeFl.02Lir. € 3,20 mm L. -
Brandy Osborne Veterano 4 cl.

€ 4,90 -

+Kelterei Heil* Opfelschorle ©mezuckerzusatay ), 0,33 Ltr. € 3,20

Mo - Fr. Happy Hour von 15 - 17h:

...weitere Brandys gerne auf Nachfrage beim Personal.

Schweppes Bitter Lemon © Fl. 0.2 Ltr. €2,90 !
CocaColare =~ Fl.o2Lir. €290 Chupitos Tapasteller und 1 Glas Vino de la casa « p. Person € 14,00.
oca Cola light, Zero 913 .02 Lir. . e . . . .
Fanta* FI.O2 Lir. €2, Mallorca / Ibiza: .
tal L.o2 L. €290 I bi Taglich Mittagstisch mit wechselnden Gerichten
:\_IAQZZP A(’;'X -9 . dos I(:;ll %2 'I-_ftf'- 2 ggg Hierbas - sif3, halbtrocken oder trocken 4cl. €450
assia Orangenimonaoce Do DI S = Hierbas aus Ibiza - halbtrocken 4cl. €450
b . s ; :
Hassia Zitronenlimonade Gl. 0.2 Ltr. €2,90 Licor 43 auf Eis 40 €600
ReichsPost Bitter - Homburger Krauterlikor 2cl. €2,90

..weitere Chupitos gerne auf Nachfrage beim Personal.

PAELLA: Das Original.
Jeden 2. Freitag im Monat ab 12.00h im
Bistro (aus der original Paellera).
Port. € 14,90 (auch ,.fo go*)

imuy bien! Offnungszeiten:
Kurhaus Ladengalerie
Louisenstr. 58-60

61348 Bad Homburg
E-Mail: info@muy-bien.eu
www.muy-bien.eu

Inhaberin:
Carmen Staber

Mo. - Fr. ab 12.00h
Sa. ab 11.00h

(So. + Feiertags geschlossen)
Telefon 06172 - 921 821
Paella vor Ort zubereitet- auf Vorbestellung.

(mind. 20 Teilnehmer/Portionen).

Fragen Sie nach, wir beraten Sie gerne!

Unser Partyservice: www.muy-bien.eu
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fllergeninformationen u. Zutatenliste im Innenteil der Karte
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Anchoa de queso ¢ gerdstetes Weifsbrot mit Olivendl, Schafskase und Anchovisfilet =< f

Queso de membrillo « gerdstetes Weiltbrot mit Olivenél, Schafskése und Quittenpaste =2

Pan con tomate e geréstetes Weikbrot mit Knoblauch, Olivenél und hausgemachter Tomatenpaste *
Catalana e« geréstetes Weifsbrot m. Knoblauch, Olivenél, Tomatenpaste u. Serranoschinken 2
Pincho iberico e« gerostetes Weifsbrot mit Olivenél und Pata negra Schinken belegt 2

Murciana e Geréstetes Weitbrot mit hausgemachtem Thunfischsalat und Oliven bz¢

Boquerones e sardellenfilet, sauer eingelegt. Mit Knoblauch, Petersilie und Olivendl <«

Chorizo borracho e« scheiben von Chorizo mit Sherry, heif® serviert, pikant im Geschmack 2
Datiles con bacon e batteln im Speckmantel, knusprig gegrillt, 5 Stiick

Croquetas e Kroketten frittiert, 28 Geschmacksrichtung: Schinken/Kabeljau/Hahnchen
dazu Krauterdipp

Krokettenbadllchen gefillt mit Tetilla Kése oder Spinat =<8

Tortilla de Pa’ra’ras
hausgemachter Kartoffelkuchen mit fioli

Patatas bravas e kartoffelwarfel mit pikantem
Paprikapulver gewdrzt, dazu Kréuterdipp und Salsa brava (scharfe Paprikasofse)

Empanadillas de atn e 3 Teigtaschen gefillt m. Tomate und Thunfisch
Empanadillas vegetariano e 3 Teigtaschen gefillt vegetarisch mit Gemise =<3
Empanadillas de carne « 3 Teigtaschen gefallt mit Hackfleisch = @

Gegrillte Zwiebeln, karamelisiert « mit weifbrot 13

Olivas e olivenauswabl: scharf mariniert mit Pepperoni mit Frischkése <4 6-2.£8

Olivas und Mioli MIX c+6.2f8

Gambas al gjillo « Tapa von gekochten Garnelen m. Knoblauch, Petersilie und Olivenoel, warm oder kalt <@
Pimientos corn queso ¢ Tapa von Kirschpaprika siflich, pikant, mit Frischkése gefallt f
Pimientos de padron e Scharfe Paprika, frittiert und mit Meersalz bestreut

Queso picante e Tapa von Bergkdse, eingelegt in Chili und Olivendl, pikant f

Queso picante gratinado e (Gberbacken)

Nlioli con pan e hausgemachte Knoblauchcreme mit frischem Weifsbrot 2

Salsa Brava con pan e scharfer Tomaten-Paprika-Dipp mit frischem Weifsbrot b2
Krdauter-Dipp con pan e mit frischem Weifsbrot o fh.i.z2.8

Bacalao rebozado « Kabeljau im Teigmantel, dazu Kréuterdipp ©eb-z4.6.8
Boquerones fritos « Sardellen im Teigmantel, dazu Kréauterdipp ©eib.z46.8
Calamares a la Romana e Tintenfischringe im Backteig, Kréuterdipp @cbi24.6.8
Calamares de luxe e frittierte Tintenfisch streifen, Kréuterdipp o chi2.4.6.8

Torpedos
Garnelen im Teigmantel, dazu Salsa Brava ©¢fz4.6.8

Muslitos del mar e panierte Krebsschenkel, dazu flioli «b-c-efh.i12.4.6.8
Pollo Catalana e 3 Hihnchenspiefse mit Salsa Brava
Zu allen Gerichten reichen wir frisches Weifsbrot ¢ Nachbestellung (1 Kérbchen)

Im Terrassenbereich keine kleinen (0,11) Weine im Ausschank!

Tapa

€6,90
€6,90

€4,90
€750

€38,90

€790
€ 4,90
€ 6,90
€5,80
€790

€790

€ 5,90
€ 6,90

€790
€790
€790
€ 5,90
€ 5,90
€790
€ 8,90
€790
€ 5,90
€ 6,90
€790
€ 4,90
€ 4,90
€ 4,90
€ 8,90
€ 8,90
€ 8,90
€ 8,90

€ 8,90
€ 8,90
€790
€ 2,00
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Manchego Kaseteller e eine puswahl spanischer Schafkésespezialitéten,
dazu Membrillo (Quittenpaste), Oliven 84 f«

Feigensenf aus Malaga

I(_?ueso de la mano con musica: bie dberraschend bunte Variante:
andkase mit ..spanischer Musik*, Butter und Brot 2

Pata negra Schinken e (Ibericoschinken mit Oliven) 56

Plato Mixto e serranoschinken, Chorizo, Manchegokdése und Oliven 468
Serranoschinken mit Oliven “-&
Serranoschinken/Manchegokase mit Oliven f4-6-8.

Plato de Tapas serranoschinken, Tortilla, Kése, Salami, _
Oliven und eine Auswabhl unserer taglichen Tapas aus der Theke @P-c.efh.ik1.2.4.6.8.14

Vegetarische Tapasvariation e Tortilla, Meeresfrichte, Gemisetapas, Kése und Oliven
(mif oder ohne Meeresfrichte) o> cfhik24.6.814

€13,00

€ 5,00

€15,00
€13,00
€13,00
€13,00
€13,00

€ 14,00

Raciones

Bacalao rebozado e Kabeljau im Teigmantel, dazu Kréauterdipp und Salat ¢.ih.z4.6.8
Boquerones fritos « Sardellen im Teigmantel, dazu Kréuterdipp und Salat ce.h.z4.6.8
Calamares a la Romana e Tintenfischringe im Backteig, Kréuterdipp und Salat «cb.i.2.4.6.8
Calamares de luxe e frittierte Tintenfisch streifen, Kréuterdipp und Salat @ch.i2.4.6.8

Torpedos
Garnelen im Teigmantel, dazu Salsa Brava und Salat @¢fz4.6.8

Muslitos del mar e« panierte Krebsschenkel, auf Salatgarnitur, dazu Alioli «->-c.efhi12.4.6.8
2 Gambas Spiefse « gegrillt, mit siak-pikantem Dipp, Salat und Weibbrot «ch-.2.4.6.8

Gemischter Beilagensalat mit olivenél, Balsamico und Oliven-6.4

Salat der Saison e mit Tomaten, Oliven, Salatgurken, Paprika und Kése, mit Olivend! und
Balsamico angemacht fh.i.4.6.8

Salat mit Thunfisch e mit Tomaten, Oliven, Salatgurken, Paprika und Thunfisch,

mit Olivendl und Balsamico angemacht ¢:b-h...4.6

Salat mit Serranoschinken « mit Tomaten, Oliven, Salatgurken, Paprika und
Serrano, m. Olivendl und Balsamico angemacht ib-6:4

Salat mit Gambas « mit Tomaten, Oliven, Salatgurken, Paprika und
Meeresfriachten, mit Olivenol und Balsamico angemacht @ ch.z6.4

Ziegenkase « gegrillt, mit Salat 2 scheiben grof: 2) €15,90
vom Ziegenkdse gegrill’r lein 1) € 14,00
mit Nassen, Mandeln u. Honig garniert f9.h.4.6.

Desayuno

* pur Samstags
* Spanisches Frahstack 8 9.0 fo.l.a.z Pro Person € 15,00

€15,90
€ 14,90
€ 14,90
€ 14,90

€ 1590
€ 14,90
€ 16,00

€4,90
€9,90

€ 14,90

€ 14,90

€16,00

Tapa = Racion

€16,00

€ 6,90

€18,00
€16,00
€16,00
€16,00
€16,00

€17,00

1 Tasse Kaffee nach Wabl, 1 Glas Saft sowie Variationen von Tapas aus unserer Theke: Serrano, Tortilla, Salami, Kase,

Tapas aus der Frischetheke, Alioli und frisches Weifsbrot

Zutatenliste:

1. Farbstoff, 2. Konservierungsstoff, 3. Antioxidantien, 4. Geschmacksverstarker, 5. Geschwefelt, 6. Geschwarzt, 7. Phosphat, 8. MilcheiweiB, 9. Koffeinhaltig,

10. Chininhaltig, 11. Gewachst, 12. Taurin, 13. Enthalt eine Phenylalaninquelle, 14. Alkohol, 15. Mit StiBungsmittel/n
Allergeninformation:

z = Gluten, a = Krebstiere, b = Eier, ¢ = Fische, d = Erdnlsse, e = Sojabohnen, f = Milch, g = Schalenfriichte, h = Sellerie, i = Senf, j = Sesamsamen, k = Sulfite , | = Lupinen
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Hauswein Vina Adela « An der Nase Aromen von reifen, dunklen Beeren. Saftig, fruchtig
und leicht im Geschmack. Trocken mit kurzem Abgang, eleganter Charakter
Traube: Tempranillo + Garnacha

Rioja .
Gran Cartel Tinto e leicht, mit kraftiger Farbe, wenig Séure.
Traube: Tempranillo

Rioja .
Bagordi Tinto e Himbeere und Brombeere, gepaart mit Noten von Waldbeeren.
Traabe: Tempranillo / Garnacha

Valdepenas

Pata I'al ¢ Gran Reserva 18 Mon. Barrique Reife Beeren), elegant, mit balsamischer Note
Traube: Tempranillo

Kastilien

Cal Y Canto e Brilliante, dunkelrote Farbe, wiirzige und fruchtige Noten nach Brombeeren,
weifer Pfeffer, Weichselkirsche. Rundes Finale. Traube: Tempranillo, Merlot, Syrah

Dardber hinaus bieten wir
Ihnen gerne Rotwein in Flaschen
aus unserer Vinothek zum hier
geniefden und zum Mitnehmen an.

AKTIONSANGEBOT
zum Mitnehmen oder zum hier verzehren:

Tapasplatte ab zwei Personen: € 29,00
z. B. enthalten: Alioli, Gemasetapa, Fisch +
Meeresfrichte, Serrano, Kése, Tortilla, Brot

+fo go* +1Fl Vino de la Casa <€ 39,00

~hier geniefsen* + 1 Krug Sangria (im Sommer)
oder 1 Krug Hauswein (rot, weifd, Rosado) € 39,00

Varianten - siehe Beispielfotos.
Nutzen Sie auch unseren Plattenservice fir zu Hause.
Wir gestalten far Sie wunschgemafs und
individuell schon far wenige Teilnehmer.

Gl. 0.2 Lir.
Gl. 0.1 Lir.
Krug LO Lir.

Gl. 0,2 Lir.
Gl. O1 Ltr.
Fl. 0,75 Ltr.

Gl. 0,2 Lir.
Gl. O.1 Ltr.
Fl. 0,75 Lir.

Gl. 0,2 Lir.
Gl. 0,1 Lir.
Fl. 0,75 Lir.

Gl. 0,2 Lir.
Gl. 0.1 Lir.
Fl. 0,75 Ltr.

€
€
€

€
€
€

€
€
€

d &

& &

Vino tintfo  ——

5,90
4,40
20,00

5,90
4,40
18,00

5,90
4,30
18,00

6,90
4,60
22,00

5,90
4,40
18,00




